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1) 50g Skinkerulle med peberod

4) 50g Norsk laks, smer, toast

5) 50g Rejercocktail, toast

6) 50g Hele sort kaviar, toast, smer, citron

8) 100g Ostetallerken

9) 150g Kold forretstallerken, skinke, ost, pikant pelse, smer, agurk

Spisekort
Kolde forretter

Supper

11) 0,331 Kyllingbullion med nudel og ked
12) 0,331 Bonde kartoffelsuppe

14) 0,331 Aspargsuppe

111)0,331 Kartoffel suppe 1 bred

Varme forretter

15) 150g Brokkoliroser 1 ostesouce 285.- o
16) 100g Skinketoast med ost, garnitur 190.,- A
17) 150g Svesker pa vin med bacon pé nal og creamfraice 190.,- i n
121) Polse | 190,-
4
Fjerkra
18) 400g Andesteg pa gammeltjekkisk, surkal 390,-
20) 150g Kyllingesnitzel med champignon og ost 290,- g |
21) 150g Kyllingebryst med bacon og caparisauce 290.- 4
o
Fisk il
23) 200g Paneret sydbehmisk karpe med kartoffelsalat 290.- ;
24) 250g Forel a la Moller 290,- e
27) 200g Grillede laksesteg med provens kraderi 400,-

Vegetariske retter

28) 150g Paneret sojasnitter med champignon og ost
29) 200g Paneret ost, tatarsouce

31) 150g Stegt aspars med gronsager og ost
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Retter fra kedel =

32) 200g Hurtiggulasch ,,Rumcajs* (fra roastbefsked) 290,-

33) 200g Gammelprags olstykke (log, svinekad, polse, gronsager) 290,-

112) 200g Hurtiggulasch 1 en bred skal 290,-
Feerdigretter 2
34) 150g Fleske/svinesteg, surkal 290.- |
35) 150g Moravisk ragetked, surkél 290,-
Hurtigretter

36) 200g Beof pa grenpeber 400,-

37) 200g Bof med skinke og &g 400.-
38) 150g Maerbrad ,,StaromacCek” med hvidlag 400,- .
39) 150g Merbrad med champignon 400,- A
41) 150g Roastbef med grenpeber 290,- é
42) 150g Roastbef pa ol 290.-
47) 150g Svinesteak med aspars og ost : 290,- d
48) 150g Svinesteak med champignons 290.- %
49) 150g Paneret svinesnitzel 290.-

50) 200g Svinefillet fyldt med skinke, porre og Roquefort 350.-
Salater -
51) 200g Sopa salat (fetaost) 100,- "
53) 150g Tomatsalat 100,-

54) 250g Gresk salat (tomat, paprika, agurk, oliver, log, fetaost) 150,-

55) 300g Blandet salat med tunfisk, skinke, &g og kaviar 240,-

56) 150g Agurksalat 100,-

58) 150g Kélsalat 100,-

Restaurants specialiteter

71) 300g Kongelig bafsteaks (pa bacon og svampe), skovber 500,-
72) 300g Mix grill
(merbrad, svin, kylling og oksesnitter), urtesmer, garnitur 500,-
73) 250g ,,Husarndl*, garnitur
(kylling, merbrad, roastbef, raget bacon, lag, champignon) 400,-
75) 1200g Knasteg ,,Prater”, senep, peberrod, log, kal 400,- ‘
76) 300g , Pragsmad* (spak, semmel og kartofelknodel, ' "
svinekod, rogetkod, hakketked, and, kil) 400,-

113) 600g Ribben 350,-




Kokchefs specialiteter
77) 300g Hjemmelavet kanin pa flede
78) 300g Hjemmelavet kaninsteg pa hvidleg, kél, bacon

Til gurmaner
79) 200g Bofsteak ,,Sumava“ (grene benner, bacon, svamp)
83) 500g Chateaubriand (for 2 personer)

Garniture

84) 150g Pommes frites

85) 150g Kroketter

86) 150g Amerikanske kartoffel (stegtkartoffel)
87) 150g Kartoffel med smor
88) 150g Rastede kartoffel
89) 160g Semmelknedel

90) 180g Kartoftelknadel
91) 200g Baconknedel

92) 150g Ris

93) 10g Senep

95) 10g Peberrod

96) 100g Aspars

97) 100g Agurk

98) 10g Smer

99) 10g Urtesmeor

100) 100g Oliver

101) Tatarsouce

102) 220g Variationer knedel

Couvert 1 persone / 2 ks Brad

Deserter

59) Pandekager med frugt og is 2 stk
60) Varm ablekage med flode

62) Chokoladerollade med flode

63) Lille kiste med flode

2) 5 stk Frugt dumplings med flode
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: Cocktails
- 64) Jordbaercocktail med is og flede

Bl (gt i) 140,558
~ 69) Isskal med liker 190,-
: 70) Midnats isskal (is, frisk blandet frugt, flade) : ) g1 190,7'_?,1 o

~ Priserne er i CZK

For a list of allergens can tell to waitresses
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